
	  

	  

	  

ARARAT	  AUSGEZEICHNET	  
Armenischer	  Brandy	  holt	  Gold	  und	  zweimal	  Silber	  beim	  SFIWSC	  

	  

Als	  erste	  armenische	  Spirituose	  wurde	  der	  Brandy	  ARARAT	  bei	  der	  diesjährigen	  XVI	  San	  Francisco	  International	  World	  

Spirits	  Competition	   (SFIWSC)	   gleich	  mit	  drei	  Medaillen	  ausgezeichnet.	   Insgesamt	  wurden	  1.850	  Spirituosen	  von	  39	  

Juroren	  verkostet	  und	  bewertet.	  	  

Die	  traditionsreiche	  Spirituose	  aus	  dem	  Hause	  Pernod	  Ricard	  konnte	  sich	  für	  den	  20	  Jahre	  gealterten	  ARARAT	  „Nairi“	  

die	  Silbermedaille	  sichern.	  Ebenfalls	  Silber	  ging	  an	  die	  Qualität	  „5	  stars“	  (5-‐jährig).	  Die	  10-‐jährige	  Top-‐Brandy	  Qualität	  

„Akhtamar“	  wurde	  mit	  dem	  ersten	  Platz	  und	  somit	  Gold	  ausgezeichnet.	  Dieser	  bernsteinfarbene	  	  Brandy,	  der	  seit	  1967	  

hergestellt	   wird	   und	   bereits	   einige	   Preise	   gewonnen	   hat,	   ist	   somit	   unverkennbar	   in	   seiner	   Klasse.	   Seine	  

Geschmacksnuancen	  erinnern	  an	  Haselnuss,	  Bienenwachs	  und	  Eichenrinde	  sowie	  an	  Vanille,	  getrocknete	  Pflaume	  und	  

einen	  Hauch	  von	  Zimt.	  	  

	  

Der	  traditionsträchtige	  Brandy	  aus	  der	  Region	  des	  „Mount	  ARARAT“	  in	  Armenien,	  genießt	  seit	  1887	  weltweit	  großes	  

Ansehen.	   Für	   die	   Herstellung	  werden	   nur	   regionale	   Zutaten	   verwendet,	   was	   sich	   im	   einzigartigen	   Geschmack	   des	  

armenischen	  Brandys	  widerspiegelt.	  Die	  Methode	  der	  zweifachen	  Destillation	  verstärkt	  das	  Aroma	  zusätzlich	  und	  der	  

Brandy	  wird	  exklusiv	  nur	  in	  Eichenfässern	  gelagert.	  	  

	  

In	  Österreich	  ist	  der	  mehrfach	  ausgezeichnete	  Brandy	  u.a.	  bei	  Del	  Fabro	  und	  Merkur	  Hoher	  Markt	  erhältlich.	  

	  

Über	  Pernod	  Ricard	  Austria:	  

Die	   Gruppe	   Pernod	   Ricard	   mit	   Hauptsitz	   in	   Paris	   ist	   weltweit	   der	   zweitgrößte	   Spirituosen-‐	   und	   Weinkonzern.	   Die	   Fusion	   der	  
französischen	  Unternehmen	  Pernod	  und	  Ricard	  legte	  1975	  den	  Grundstein	  für	  eine	  erfolgreiche	  Zukunft.	  Weltweit	  vertreibt	  und	  
vermarktet	  Pernod	  Ricard	  mit	  insgesamt	  19.000	  Mitarbeitern	  in	  80	  Ländern	  Spirituosen	  und	  Weine.	  Auf	  dem	  österreichischen	  Markt	  
wird	  die	  Gruppe	  durch	  Pernod	  Ricard	  Austria	  GmbH	  mit	  Sitz	   in	  Wien	   repräsentiert	  und	  vermarktet	  ein	  Portfolio	  von	  bekannten	  
Premium-‐	  und	  Prestige-‐Spirituosen.	  Das	  Sortiment	  umfasst	  unter	  anderem	  die	  Marken	  Absolut	  Vodka,	  Havana	  Club	  Rum,	  Chivas	  
Regal,	   Jameson,	   Ramazzotti,	   The	   Glenlivet,	   Malibu	   oder	   Lillet.	   Mit	   rund	   30	   Mitarbeitern	   konnte	   Pernod	   Ricard	   Austria	   im	  
Geschäftsjahr	   2013/14	   einen	   Bruttoumsatz	   von	   40	   Millionen	   Euro	   verzeichnen.	   Pernod	   Ricard	   hat	   sich	   einer	   nachhaltigen	  
Entwicklungspolitik	   sowie	   dem	   verantwortungsvollen	   Umgang	  mit	   Alkohol	   verschrieben	   und	   ist	   deshalb	   auch	   u.a.	  Mitglied	   bei	  
SpiritsEUROPE,	  einem	  freiwilligen	  Zusammenschluss	  von	  führenden	  Spirituosenfirmen	  und	  der	  Spirituosenverbände	  der	  Länder.	  In	  
Österreich	  setzt	  Pernod	  Ricard	  Austria	  Aktivitäten	  im	  Rahmen	  des	  jährlich	  stattfindenden	  Responsibl'ALL	  Day	  oder	  mit	  der	  Initiative	  
"Mein	  Kind	  will	  keinen	  Alkohol“.	  

	  

Mehr	  Informationen	  unter	  www.pernod-‐ricard-‐austria.com	  



	  

	  

	  

	  
Rückfragehinweis:	  
	  
Pernod	  Ricard	  Austria	  GmbH.	   massgeschneidert	  in	  Wort	  und	  Tat	  
Lukas	  Graser	  
Schottenfeldgasse	  20,	  1070	  Wien	  
E-‐Mail:	  lukas.graser@pernod-‐ricard.com	  
Tel.:	  +43	  1	  290	  28	  18-‐109	  

Mag.	  Petra	  Leitner	  
Endresstraße	  112/1/12,	  1230	  Wien	  
Email:	  leitner@massgeschneidert.at	  
Tel.:	  +43	  676	  9253485	  

	  

	  


