
 

 

 

 

Irische „Drinkspiration“ zum St. Patrick’s Day 

Mit Jameson Irish Whiskey den grünen Feiertag genießen 
 

Der grüne Feiertag wird am 17. März weltweit zelebriert. Und zwar mit „Drinkspirationen“ vom irischen 
Traditionswhiskey, um ganz klassisch auf St. Paddy anzustoßen. Egal, ob als Longdrink mit Ginger Ale oder Balis, der 
Basilikum Ingwer Limonade, oder als purer, fassgereifter Genuss wie z.B.  Jameson Caskmates: Jameson Irish Whiskey 
ist der perfekte Begleiter für die grüne Nacht. Passend dazu auch der von Barkeeper Dominik Möller („The BirdYard“) 
kreierte Drink „Jameson Perfect Match“, der mit Apfelsaft und grünem Matcha Sirup einfach nur köstlich schmeckt. 

Zudem ist Jameson Irish Whiskey pünktlich zum irischen Feiertag ab Anfang März mit speziellem Glas On-Pack bei Billa 
und Merkur erhältlich. Für musikalische Unterhaltung sorgt am 17. März der irische Singer-Songwriter Shane Ó 
Fearghail beim Jameson Konzert im B72 (Hernalser Gürtel 72/73, 1080 Wien). Einem traditionellen St. Patrick’s Day 
steht somit nichts mehr im Weg!  
 
JAMESON IRISH WHISKEY DRINKSPIRATION 

Jameson Perfect Match 

 

Zutaten 
5cl Jameson Irish Whiskey 
2,5cl Zitronensaft 
2cl naturtrüber Apfelsaft 
2cl hausgemachter Matcha-Sirup 
1 Eiklar 

Zubereitung 
Alle Zutaten in einen Shaker mit Eis 
geben und shaken. Double strain in 
eine Cocktailschale oder auf Eis in 
einem Double Old Fashioned Glas. Mit 
einem Zitrusspray den Drink besprühen. 
Shamrock als Deko anhand einer 
Schablone und Spinatpulver. 

Jameson Ginger Ale 
Zutaten 
4cl Jameson Irish Whiskey 
Ginger Ale 
Eine große Limettenspalte 
Eiswürfel 

Zubereitung 
Eiswürfel in ein Longdrink-Glas geben, 
Jameson Irish Whiskey dazu, das Glas 
mit Ginger Ale auffüllen, kurz 
umrühren, eine Limettenspalte 
auspressen und in das Glas geben. 

 
Jameson Balis 

 

Zutaten 
4cl Jameson Irish Whiskey 
Balis Limonade 
Limettenspalte 
Als Garnitur: Basilikumblatt 

Zubereitung 
Jameson Irish Whiskey in ein mit 
Eiswürfel gefülltes Longdrink-Glas 
geben, mit Balis Limonade auffüllen, die 
Limettenspalte auspressen und 
dazugeben. Kurz umrühren und mit 
einem Basilikumblatt garnieren. 
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Über Jameson Irish Whiskey 

Reines irisches Quellwasser, erlesene Gerste, das traditionelle dreimalige Brennen sowie die Lagerung in gediegenen Eichenfässern 

geben Jameson Irish Whiskey seinen gewachsenen Charakter und machen ihn zum meistverkauften Whiskey weltweit. 

 

Über Pernod Ricard Austria: 

Die Gruppe Pernod Ricard mit Hauptsitz in Paris ist weltweit der zweitgrößte Spirituosen- und Weinkonzern. Die Fusion der 

französischen Unternehmen Pernod und Ricard legte 1975 den Grundstein für eine erfolgreiche Zukunft. Weltweit vertreibt und 

vermarktet Pernod Ricard mit insgesamt 18.000 Mitarbeitern in 80 Ländern Spirituosen und Weine. Auf dem österreichischen Markt 

wird die Gruppe durch Pernod Ricard Austria GmbH mit Sitz in Wien repräsentiert und vermarktet ein Portfolio von bekannten 

Premium- und Prestige-Spirituosen. Das Sortiment umfasst unter anderem die Marken Absolut Vodka, Havana Club Rum, Chivas 

Regal, Jameson Irish Whiskey, Ramazzotti, The Glenlivet, Malibu oder Lillet. Mit rund 30 Mitarbeitern konnte Pernod Ricard Austria 

im Geschäftsjahr 2017/18 einen Bruttoumsatz von rund 40 Millionen Euro verzeichnen. Pernod Ricard hat sich einer nachhaltigen 

Entwicklungspolitik sowie dem verantwortungsvollen Umgang mit Alkohol verschrieben und ist deshalb auch u.a. Mitglied bei 

SpiritsEUROPE, einem freiwilligen Zusammenschluss von führenden Spirituosenfirmen und der Spirituosenverbände der Länder. In 

Österreich setzt Pernod Ricard Austria Aktivitäten im Rahmen des jährlich stattfindenden Responsibl'ALL Day oder mit der Initiative 

"Mein Kind will keinen Alkohol“.  

Mehr Informationen unter www.pernod-ricard.at 

 

Rückfragehinweis: 
Pernod Ricard Austria GmbH massgeschneidert in Wort und Tat 
Rica Fichtinger 
Schottenfeldgasse 20, 1070 Wien 
E-Mail: rica.fichtinger@pernod-ricard.com 

Victoria Devecsai, MMA 
E-Mail: devecsai@massgeschneidert.at 
Tel.: +43 664 1260450 
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